Le zIng cafe

BAR-RESTAURANT-TERRASSE

NOS TAPAS

Chaud 1’apéro !

ONION RINGS 6pcs:6/12pcs:12 /18 pes:18
BEIGNETS DE CREVETTES 6pcs:9/12pcs:18 /18 pes: 27
ACCRAS DE MORUE 6pcs:9/12pecs:18 /18 pes: 27
ANNEAUX DE CALAMARS 6pcs:9/12pcs:18 [18 pes: 27
ASSORTIMENT DE 20 PIECES (5 de chaque) 26
A PARTAGER

Avec une bonne tablée !

PLANCHE DE CHARCUTERIE ITALIENNE Spianata piquante,

coppa di parma, jambon sec, jambon & la truffe 19
PLANCHE MIXTE Fromages & charcuterie 20
SAUCISSON 6
BOL DE FRITES OU SUPER BOL DE FRITES 5/12
BURGERS MAISON

Avec frites maison & salade verte

HAMBURGER (snns frnmuge) Steak haché, sauce ameéricaine 14,50
CHEESE Steak haché, sauce ameéricaine, cheddar maturé 15,50
BACON Steak haché, sauce ameéricaine, cheddar mature, 16,50
poitrine fumée

REBLOCH Steak hachg, sauce américaine, cheddar mature, 17,50
reblochon de Savoie AOP, poitrine fumeée, oignons cuisinés

ANDOVUILLE Steak haché, sauce américaine, andouille, cheddar 17,50
maturé, oignons cuisinés

BLEU Steak haché, sauce américaine, cheddar maturé, 17,50
Fourme d’Ambert AOP, poitrine fumée, oignons cuisinés

BIQUETTE Steak haché, sauce ameéricaine, cheddar mature, 17,50
poitrine fumée, chévre affing, oignons cuisinés

SKIPPER Steak haché, sauce américaine, cheddar matureg, 17,50
reblochon AOP, tommme grise, poitrine fumeée, oignons cuisinés
SPIANATA Steak haché, sauce ranch, tomates confites, 17,50
mozzarella, Spianata piquante, poivrons grillés

POULET ITALIEN Filet de poulet croustillant, tomates 17,50
confites, sauce ranch, mozzarellq, pesto rouge

POULET BACON Filet de poulet croustillant, sauce américaine, 17,50
cheddar maturég, poitrine fumeée

VEGGIE Galette de quinoa et legumes, sauce ranch, 17,50
tomates confites, chévre affing, poivrons grillés, oignons cuisinés

FISH BURGER Filet de poisson frit, tomates confites, 17,50

sauce ranch, mozzarella, fromage frais ail et fines herbes

+ Supp. galette de pommes de terre ou de quinoa et léegumes 2,50

+ Supp. steak 3,20
+ Supp. ingrédients (oignons cuisinés, cheddar, reblochon) 2
+ Supp. double (steak haché & galette de pommes de terre) 5,60

SALADE S BASE SALADE VERTE & CRUDITES DE SAISON

Généereuses !

VEGETARIENNE Galette de quinoa et légumes, oignons 16
croustillants, oeuf poché, pickles, poivrons

CHEEZY Fromages sur toasts (reblochon, chévre affing, 17

tomme grise), jambon sec italien, oignons croustillants
CHICKEN Poulet réti et poitrine grillée, parmesan, oeuf poché, 18
oignons croustillants, croutons, sauce aux herbes

VIANDES & POISSONS

Avec frites maison & salade verte

BAVETTE d’aloyau maturée (origine UE) sauce bimbim 18,50
(piment doux, sésame, sauce soja)
TARTARES de boeuf Charolais (origine France) : 18,50

- ITALIEN : Tomates confites, parmesan, pesto vert maison

- THAI : Sauce soja, huile de sésame, citronnelle, gingembre,
cacahuétes, coriandre (ou cébette selon saison)

CARPACCIO de boeuf Charolais (origine France) : 18
- ITALIEN : Huile d'olive, pesto vert maison, copeaux de parmesan

- THAI : Sauce soja, huile de sésame, citronnelle, gingembre,
cacahuétes, coriandre (ou cébette selon saison)

FISH’N CHIPS maison avec frites maison et salade verte 18

DESSERTS

Plaisirs sucrés avant le café !

SUNDAE Creme glacée vanille nappée d'un coulis au choix : 6,80
caramel au beurre salé, chocolat, fraise, myrtille, framboise, mangue
DELICIOUS SUNDAE Maxi sundae au coulis de caramel au beurre 8,80
salé maison, chantilly et éclats d'Oréo

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR et fleur de sel, crépes dentelle 6,90
TIRAMIBREIZH Palet breton, caramel au beurre salé maison, 6,90
mousse de mascarpone

CHEESECAKE Chantilly et coulis de myrtille, palets bretons 6,90
CREME BRULEE A LA FEVE TONKA 6,90
COUPE DE CHANTILLY ET SON COULIS : 4,60
Au choix : myrtilles, framboise, fraise, mangue

GAUFRE avec sucre glace ou chocolat ou caramel, chantilly 6
GOURMAND 3 minis desserts 6,80
CAFE GOURMAND Café expresso et 3 minis desserts 8,50
RHUM GOURMAND Shooter de rhum arrangé et 3 minis desserts 9,80
ASSIETTE DE FROMAGES g
IRISH COFFEE 9
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MENU KIDS

JUSQU"A 10 ANS

CROUSTILLANT DE POULET+FRITES OU STEAK HACHE+FRITES
AVEC 1 MINI SUNDAE + 1 BOISSON
(sirop & l'eau, limonade, diabolo ou jus de fruits)

10,50
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LONE PORTUAIRE
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CAFE AND RESTAURANT
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Léegumes : La Ferme de Quéhan a Saint-Philibert.
Frites:Pommes de terre de Bretagne,
préparées et cuites sur place.
Steak hachés Charolais (France).
Poisson : Poissonnerie Tanguy (La Trinité-sur-Mer).
Pain : Boulangerie Hardy (Crac’'h) et La Boulange (Carnac).
Dignons cuisinés, sauces Américaine
& Ranch faites MAISON.

Prix nets service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec

moderation. Liste des allergenes disponible sur demande.



